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12.09.-16.09.22 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Dessert Salat Obst
Rinderhacksteak an Ketchup- Lasagne al forno mit Gebraunter Leberkase an
Dip, dazu Kartoffelrdstinchen| Hackfleischsauce und Kase Bratensauce, dazu
Menue 1 und Leipziger-Allerlei- Uberbacken, dazu Blattsalat Bratkartoffelchen und kleine
Gemiise®? mit Joghurtdressing®®?9 Salatgarnitur®®
Gemusehacksteak an RS LU
Ketchup-Dip, dazu mediterranem Gemuse und Eier-Omelett mit Spinat-
Menue?2 Kartoffelrdstinchen und Kase uberbackeq, dazu Rahm"-Kartcfffzeilarl1 ll:.lnd
Leipziger-Allerlei-Gemiise*? Slattsalat mi Krauterdip™
elpziger Joghurtdressing®®?¢
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
19.09.-23.09.22 Dessert Salat Obst
. . Geflllte Buritto mit
Hahnchenbrustfilet an ey N Rinderhackfleisch, Paprika
. hausgemachten . s
Menue 1 Geflligelrahmsauce, dazu . und Mais, mit Kase
v 9ag Semmelknddel und iberbacken. d
hausgemachte Spatzle 9,9 uberpbacken, aazu sour
Pusztasalat . 29,9
cream und Eisbergsalat
Kartoffel-Waldpilzgratin mit Gebrgtene "Sudtquler Rohrnudel mit Kruste, dazu
. Spinatknddel mit .
Bergkase uberbacken, dazu Tomatenraqout. Reibekése Vanillesauce und
Menue 2 vegetarische gout, he ’ Staubzucker,
Rahmsauce?®®?¢ Slattsalat mit Pfirsichkompott®®29
Krauterdressing®®9 P

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Nitritpdkelsalz 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwefelt 7) geschwarzt 8) mit Phosphat

9) mit Miclheiweil3 10) koffeinhaltig 11) chininhaltig 12) mit StRungsmittel 13) enthalt Phenylalaninquelle 14) gewachst 15) mit Taurin 16) enthalt Sojadl
Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide b) Krebstiere c) Eier d) Fische e) Erdnusse f) Soja g) Milch h)Schalenfriichte

i) Sellerie j) Senf k) Sesam ) Sulfit m) Lupine n) Weichtiere



