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14.02.-18.02.22 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Dessert Suppe Salat
Geschmelzte . : C
Fleischmaultaschen mit KartoffeI-Relbekuchen mit Spaghetﬂ mit feiner
Menue 1 Kartoffelsalat und feiner Zlmt-Zuckze; :cnd | Rmc'ierbolognese dazz::a
Zwiebelsauce ¢ Apfelmus~>#9 italienischer Parmesan#
Geschmelzte C
Menue2 Kartoffelsalat und feiner R 9 9ag
Zwiebelsauce®32° italieniscer Parmesan
21.02.-25.02.22 MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Suppe Dessert Salat
Hausgemachter Schlemmerfilet vom Fisch Schinkennudeln mit Ei und
Putenlsberkése mit mit Broccoli-Kaseauflage auf saftigen
Menue 1 : Gemdsejulienne, dazu Putenschinkenstreifen dazu
RahmsoRe dazu Reis und o o .
Erbsen-Maisgemiise®229 Petersilienkaroffeln und Endiviensalat mit
g Quarkdip®2%9 Frenchdressing®®92<9
Gebackener Gemiisebratling mit feinen Gebratene Nudeln mit
Blumenkohlbratling mit GemUse'uIier?ne dazu KrauterrGhrei und knackigen
Menue 2 veg.RahmsoRe dazu. Reis J ’ Gemiisestreifen dazu

und Erbsen-
Maisgemiise®®?¢

Petersilienkartoffeln und
Quarkdip?®?9

Endivienslat mit
Frenchdressing®®2¢¢

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Nitritpdkelsalz 4) mit Antioxidationsmittel 5) mit Geschmacksverstarker 6) geschwefelt 7) geschwarzt 8) mit Phosphat

9) mit Miclheiweill 10) koffeinhaltig 11) chininhaltig 12) mit StuBungsmittel 13) enthalt Phenylalaninquelle 14) gewachst 15) mit Taurin 16) enthalt Sojadl

Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide b) Krebstiere c) Eier d) Fische e) Erdnisse f) Soja g) Milch h)Schalenfriichte

i) Sellerie j) Senf k) Sesam [) Sulfit m) Lupine n) Weichtiere




